Pression
Blonde - La Bise - 5,4 %
Brasserie Duyck (59)

IPA - Volcelest Bio - 6%
Brasserie de la Vallée de Chevreuse (78)

Bouteille (33cl)

Les biéres du mois

Une nouvelle microbrasserie de la région
parisienne a ’lhonneur tous les mois !

Pression
Cidre demi-sec - 4%
Cidrerie de la Vallée de la Seiche (35)

Bouteille (33cl)
Poiré fermier bio - 4,5%
Cidrerie de la Vallée de la Seiche (35)

Rouge
AOP Cbéte du Rhone “Entre Nous” 2020 - 14%
Ferme des Arnaud (84)

AOP Gamay “Les Arcs” 2018 - 12,5%
Maison Bonnard (0])

Blanc

AOP Céte du Rhéne “En Attendant
les Copains” 2020 - 12.5%
Domaine du Petit Oratoire (30)

AOP - Cétes Catalanes “White Spirit” 2017 -125%
Vignoble Réveille (66)

Rosé - A venir

Bulles

AOC - Vouvray Méthode Traditionnelle
Brut “La Rocherie” - 13%

Domaine Sébastien Brunet (37)

Gentiane (Suze) Tonic bio
Les Chais du Fort (92)

A MANGER

La buvette donne la place a des acteur-ice-s

de la cuisine engagée a travers des résidences
culinaires gourmandes. Du mercredi au vendredi
midi, les Marmites Volantes livrent chaque jour,

a vélo, de bons petits plats végétariens a 7€50,
cuisinés avec des produits frais bio, locaux

et surtout avec beaucoup d'amour.

Au Verre (25cl)

Jus Pomme-Framboise bio
Jus Philtre d’Amour bio
Jus de Pomme bio

Verger de la reinette (61)

Pression
Limonade bio
Brasserie au Pif (59)

Au verre (25cl)

Limonade Fleur de Sureau bio
Limonade Fleur d'Oranger bio
Limonaderie Elixia (39)

Bouteille (33cl)
Ginger beer - UMA (93)

Au verre (25cl)
MEUH cola bio et transparent
Limonaderie Solibulles (50)

Eau gazeuse rouge - Celtic (67)

Nos sirops : Grenadine, Péche, Citron, Menthe
Bigallet (38)

Sirop a l'eau
Diabolo

Nos laits végétaux : lait d’avoine, lait d'amande,
lait de riz, lait de soja

Les chicorées bio
Chico serrée Lutun bio
Chicorée du Nord (59)

Chico allongée
Chico créme [soja]
Chico créme aux marrons [soja]

Les laits chauds
Lait de riz noisette
Lait de riz noisette-marrons

Les infusions bios
Verveine

Menthe Poivrée
Tilleul

Sauge

Sol a Sol (13)



